IMPERO

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

TRAUBEN
100% Primitivo.

ANBAUGEBIET
Sava (Ta).

ANBAUSYSTEM
Kordonerziehung.

ZEITPUNKT DER WEINLESE
Anfang September Handlese.

WEINBEREITUNG

Nach dem Pressen und dem Entbeeren gart der

Wein rund 12-15 Tage auf den Schalen. Es erfolgt ein
regelmassiges Umwalzen. Die Gartemperatur wird bei
23-24°C gehalten.

VEREDLUNG

Der Wein reift 3 Monate in Edelstahlbehaltern und 3
Monate im Barrique aus amerikanischer Eiche.
ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
Intensiv rubinrote Farbe; intensives Bouquet,
angenehm wiirzig; intensiv und ausgeglichen am
Gaumen, anhaltender Abgang.

Primitivo
di Manduria
IDEALE BEGLEITUNG
Passt hervorragend zu ersten Gangen mit Sauce, rotem
Fleisch und Wild.

Denominazione di Origine Protetta

SERVIERTEMPERATUR
Dekantieren und bei 18°C servieren.

SCHIENA

S e,
& \(% 2016
= - | Decanter
g‘ MUNDUS VInl ‘:: ‘WORLD WINE AWARDS
GOLDT" &y BRONZE

- Lauggenas®




