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ZEITPUNKT DER WEINLESE

WEINBEREITUNG

VEREDLUNG

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

IDEALE BEGLEITUNG

SERVIERTEMPERATUR

tre compari
primitivo salento igp

100% primitivo.

Francavilla Fontana (Br).

spalier mit Kordon- und gobelet-erziehung (4.500 
stöcke pro ha).

anfang september Handlese.

nach dem pressen und dem entbeeren gärt der Wein 
rund 8-10 tage auf den schalen. Die gärtemperatur 
wird bei 23-24°C gehalten. es erfolgt ein regelmässiges 
Umwälzen.

Der Wein reift 5 monate im stahlbehälter und 1 monat 
in der Flasche.

glänzend rubinrote Farbe mit lilafarbenen Funken;  
komplexes, feines Bouquet mit noten nach Kirsche 
und kleinen roten Beeren; weicher und umhüllender 
geschmack mit anhaltendem abgang.

Hervorragend zu opulenten ersten gängen, rotem 
Fleisch, Braten aus edlem Geflügel und zu mittelreifem 
Käse.

18°C.
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